
B Ü M M E R S T E D E R  K R U G

ITALIENISCHE WOCHEN 

ANTIPASTI
APERITIF

V O R S P E I S E N

D E S S E R T S

C R E M I G E  T O M A T E N S U P P E

A P E R O L  S P R I T Z  0 , 2 L 7 , 2 0  €

mit Kräutern

B U R R A T A  M I T  L A U W A R M E N  
K I R S C H R O M A T E N
Cremiger Burrata-Käse serviert mit lauwarmen,
marinierten Kirschtomaten, Basilikum 
und Olivenöl

I N S A L A T A  M I S T A
Gemischter Salat mit saisonalem 
Gemüse. Balsamico, Olivenöl,
Salz und Pfeffer stehen zur individuellen
Verfeinerung auf dem Tisch bereit.

DOLCI

T I R A M I S U
Schichtdessert aus Mascarpone-Creme,

Espresso und Löffelbiskuits, am Tisch
angerichtet und serviert.

S O R B E T T O  A L  L I M O N E
Erfrischendes italienisches

Zitroneneis

D E G I S T I F  2 C L
 Marzadro Grappa aus der 

großen Flasche

Fior di latte bottega mit 
einem Espresso

8 , 9 0  €

5 , 9 0  €

4 , 9 0  €

5 , 9 0  €

8 , 0 0  €

1 1 , 9 0  €

6 , 9 0  €

T A G L I A T E L L E  M I T  L A C H S

R U M P S T E A K  T A G L I A T A
A U F  P I L Z E N

Tagliatelle serviert mit Lachs,
frischem Blattspinat und einer
leichten Tomatensoße

Zartes Rumpsteak, in Scheiben geschnitten,
auf sautierten Pilzen und Parmesan,
Ofenkartoffeln

Weißweinempfehlung: Pollo Campo
Chardonnay, trocken 0,2l

Rotweinempfehlung: Pollo Campo 
Merlot, trocken 0,2l

Italienisches Bier: Birra Moretti 
L’Autentica Flasche 0,33l 

H Ä H N C H E N B R U S T F I L E T
mit frischen Tomaten und 
Mozzarella überbacken, 
Ofenkartoffeln

V E G E T A R I S C H E  L A S A G N E
Schichten aus Nudelplatten,
frischem Gemüse, Ricotta, 
Mozzarella & Tomatensoße

WARME HAUPTGERICHTE

2 5 , 9 0  €

3 7 , 9 0  €

3 , 6 0  €

7 , 4 0  €

7 , 8 0  €

2 5 , 5 0  €

2 0 , 9 0  €
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