SPECKMANNS BUFETTS
NOVEMBER/ DEZEMBER

VORWEIHNACHTLICHES BUFETT

ab 30 Personen

AM TISCH SERVIERT

KlUrbissuppe mit Kurbiskernen

VOM BUFETT

Frische Blattsalate mit Joghurt-Dressing, hausgemachte Anti-Pasti,
Tomate-Mozzarella mit Pesto

WARME KOSTLICHKEITEN

Rouladen vom Rind mit Rotkoh!| und Salzkartoffeln, zarter Hirschbraten mit
Pilzen und WildsoRBe, geflullter Schweinebraten mit Zwiebeln und
Bratkartoffeln, Entenbraten mit KartoffelkloBen und Orangensolle,
gratinierte Fischfilets aus dem Ofen und buntes Gemuse

DESSERTS

Vanillepudding mit heiBen Pflaumen
Eisvariation

Mousse au Chocolat

49,90 Euro pro Person




CHRISTMAS PARTY BUFETT

AM TISCH SERVIERT
KUrbissuppe

VOM BUFETT
GeflUllter SpieBbraten / Kartoffelgratin / Bratkartoffeln

Hahnchenbrustfilet mit Tomate / Mozzarella im Ofen gratiniert / Reis

Wildragout mit KartoffelkléBen / Rotkohl / Bunte GemuUseauswahl

VEGAN / VEGETARISCH

Vegan: Gemusecurry mit Frichten, knackigem Gemuse und Reis
Nudelpfanne mit getrockneten Tomaten, Zucchini, Oliven

Vegetarisch: Frische Paprika, gefullt mit Frischkasecreme

Hausgemachte Salate: Kraut-, Bohnen- und Gurkensalat, Blattsalate mit
Joghurtdressing / Vinaigrette

DESSERTS

Quark-Mascarponecreme
Schokoladencreme

Eisvariationen

39,90 Euro pro Person



BUFETT “MEIN FEIERTAG”

AM TISCH SERVIERT

Klare Huhnersuppe “Royal” mit Einlage

WARMES BUFETT
Hahnchenbrust
Rinderrouladen in Bratensol3e
Schweinefiletbraten mit frischen Champignons
Lachs- und Seelachsfilet aus dem Ofen, gratiniert

Bohnen mit Speck und Zwiebeln, Apfelrotkohl und Pfannengemuse

Salzkartoffeln, Bratkartoffeln, Kroketten, Krautersof3e

SALATE

in hausgemachten Variationen, z.B.: Krautsalat, Gurkensalat,
Bohnensalat, knackiger Blattsalat usw.

DESSERTS

Stellen Sie sich 3 Desserts aus unseren Vorschlagen zusammen:

Eisvariation
Creme Brulée
Rote Grutze mit VanillesofRe
Panna Cotta mit Pfirsichsofl3e
Schokoladen- und Vanillepudding
Quark-Mascarpone-Creme mit Fruchten

Mousse von weilBer & dunkler Schokolade

48 Euro pro Person



SPECKMANNS MENUS
NOVEMBER/ DEZEMBER

SPECKMANNS GANSEMENTU

KLARE HUHNERSUPPE “ROYAL"

mit Einlage

KNUSPRIGER GANSEBRATEN

mit Rosenkohl, Rotkohl, GansesoRRe

Salzkartoffeln, KartoffelkléRe und Bratapfel

VANILLEEIS

mit heilBen Schattenmorellen

Saisonpreis

MENU ENTE

KURBISSUPPE

mit KUrbiskernen

GESCHMORTE HALBE ENTE

mit Rotkohl, KartoffelkloRen
&
Apfel-Cassis-SofRe

HASELNUSSEIS

mit warmen Zimtpflaumen

45,30 Euro pro Person




MENU WILD

KLARE HUHNERSUPPE “ROYAL”

mit Einlage

GEMISCHTE WILDPLATTE

von Hirsch und Wildschwein mit Frichten
und Preiselbeeren,
WildrahmsoRBe, Pfifferlingen, Apfelrotkohl, Rosenkohl,
Kartoffelkroketten, Salzkartoffeln

VANILLEEIS

mit heiBen Schattenmorellen

44,60 Euro pro Person

MENU FESTTAG

KLARE HUHNERSUPPE “ROYAL"

mit Einlage
SCHWEINEFILETBRATEN,
RINDERROULADEN & HAHNCHENBRUST

mit Braten- und KrautersofBe, bunter Gemuseplatte,
Kartoffelkroketten, Salzkartoffeln

VANILLEEIS

mit heiBen Schattenmorellen
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44,60 Euro pro Person




